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Kayta kuten

v@ita, tuskin
huomaat eroa!

Ensimmadainen todellinen voin haastaja, joka maistuu voilta
ja toimii yhta hyvin kuin voi - tai jopa paremmin!
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Valmistettu Suomessa == NYT MYOS

600 G RASIA

0 Toimii kuin voi kaikessa
*"  ruoanlaitossa ja leivonnassa

.' Ruskistuu paistaessa

. . . N 5049451 5050701 5051350

' Ei maitoa! Ei laktoosia! Eleplant 500 g Eleplant 400 g Eleplant 600 g
L Ei pdlmualjyal Kasvivoimaa 82 %  Kasvivoimaa 75 % Kasvivoimaa 75 %
Q' NYt mY6$ Qlllteeniton* € "38207“000211” 0‘|7| 00 ‘"‘"” 6‘43‘820‘!|H000‘l|!|!“

“Gluteeniton raaka-aine otettu kdyttéon. Huhti-toukokuulle asti edellistd sekd uutta reseptid myynnissa. Allergiaitilanteissa tarkista pakkauksesta tai
katso erdkohtaiset tiedot osoitteesta www.eleplant fi/tuote



sipulin viehatys

UUSI LEVITE VALKOSIPULIN YSTAVILLE.

8 henkilélle

Taikina Laita kaikki ainesosat Valkosipulilevitetta lukuun
1dl maitoa kddenldmpdisens ottamatta yleiskoneen kulhoon. Vaivaa n. 6 minuuttia.
11 g kuivahiivaa Lisaa joukkoon Valkosipulilevite ja vaivaa vield noin 3
4 kananmunaa minuuttia. Siirra taikina voideltuun kohotusastiaan, peita
5156V dl vehnajauhoja kelmulla ja siirra jaddkaappiin odottamaan 30 minuutiksi.
3 rki sokeria Esilammita uuni 180 asteeseen. Pydrittele taikinasta — "ﬂ‘!
1tl suolaa tasakokoisia palloja ja laita pallot vierekkain voideltuun ( \
100 g Keiju Valkosipulilevitett& uunivuokaan. Kohota huoneenlammadssa tunnin ajan. ¢
Yrtti-valkosipuliglaseeraus Valmista glaseeraus sulattamalla Valkosipulilevite \"-1
3 rkl Keiju Valkosipulilevitetta kattilassa. Lisda valkosipulinkynsi ja kuullota. Ota kattila
1valkosipulinkynsi hienonnettuna liedelta ja lisdd mustapippuri seka lehtipersilja.

4 tl rouhittua mustapippuria

. o B Paista leipaa 180-asteisessa uunissa 10-12 minuuttia.
2 ruukku lehtipersiljaa hienonnettuna

Valele glaseerauksella ja paista vield 8—10 minuuttia.
2 rkl Keiju rypsidljya voiteluun Viimeistele halutessasi sormisuolalla. Tarjoile valmis
sormisuolaa glaseeraukseen leipa Keiju Valkosipulilevitteen kanssa.

Katso lisaa resepteja: keiju.fi

Ku'/u PAALLIMMAISENA MAKU.



MARGARIINIT

Ruokavaliossa kannattaa suosia
pehmeaa kasvirasvaa, jota Keiju-levitteet
ovat pullollaan. Sen vuoksi niissa onkin
terveydelle edullinen rasvahappo-
koostumus. Pehmeit kasvirasva-
tuotteet ovat elimistollemme tarkea
valttamattémien rasvahappojen ja

rasvaliukoisten A-, D- ja
E-vitamiinien lahde.

Kaytamme
tuotteissamme

KASVIRASVAA

ja siksi ne sopivat hienosti myos vegaaniseen ruokavalioon. Niitad voidaan kayttaa seké levitteena ettd useimmiten myos
ruoanlaitossa ja leivonnassa. Valikoimasta I6ytyvat myos palmuttomat levitteet. Keiju Catering 3 6ljya kahdessa pakka-
uskoossa seka Keiju Kaura ja Keiju Merisuola, jotka ovat my6s laktoosittomia ja maidottomia.

( ﬁ o .“/ KELU MARGARIINIT ovat rasvahappokoostumukseltaan ravitsemussuositusten mukaisia ja kokonaan kasvipohjaisia

&?’“ KEIJU JUOKSEVA rypsidljyvalmiste sopii monenlaiseen ruoanlaittoon ja leivontaan. Tuote soveltuu erinomaisesti
paistamiseen, silla se ei raisky. Tuotteelle on myonnetty Sydanmerkki osoitukseksi sydanterveydelle paremmasta

JUOKSEVA valinnasta rasvan laadun ja suolan suhteen. Pakkauskoot 500 ml ja 1,75 I.

RAISA LEIPOMOMARGARIINIT ovat ammattikdyttodn tarkoitettuja leipomomargariineja. Ne ovat kasvirasva-
pohjaisia ja sopivat kaikkeen leivontaan.

b SUNNUNTAI LEIVONTARASVOJA on kiytetty suomalaisissa kodeissa jo vuosikymmenii. Mukana Foodservice
._jl-!NN';"ﬂ) -valikoimassa Sunnuntai juokseva rypsiéljyvalmiste 500 ml.

A|en1‘qjc| ALENTAJA on tehokkaasti kolesterolia alentava, hyvdnmakuinen levite. Sadnnéllisesti ja yhdessa terveellisten

elamantapojen sekd monipuolisen ruokavalion kanssa kaytettyna se alentaa tutkitusti ja turvallisesti veren LDL-koles-
terolia. Kaikki Alentaja-levitteet ovat maidottomia, laktoosittomia ja sopivat vegaaniseen ruokavalioon.

] on ensimmainen kasvipohjainen, todellinen voin haastaja, joka maistuu voilta ja toimii yhtad hyvin
kuin voi - tai jopa paremmin! Eleplantilla korvaat voin kaikessa ruoanlaitossa ja leivonnassa, tinkiméatta kaytto-
ominaisuuksista tai mausta. Ylivoimainen maku syntyy uniikista yhdistelmasta kasvirasvoja seka kaurajuomaa.
Kayta kuten voita, tuskin huomaat eroa!

e 5012928 KEIJU MARGARIINI 60 192 X 10 G
= LT

W Rypsidljy (42 %), vesi, kasvirasvat (SG-palmuja  ME: 192 Leivélle. Sopii vegaaneille, L
= kookos vaihtelevina osuuksina), suola (0,7 %), ME/lava: 105 koska kdytetty D,-vitamiini M
&'* ol M 3 emulgointiaine (E471 kasvirasvasta), aromit, A-  ME/lavakrs: 15 on kasviperainen. S
_' ja D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni). Sailyvyys: 20 vkoa 11507 G
SA

WWNISTE,
Ny z VI

3,@ u{a SUOMESSA
G% 5012929 KEIJU MARGARIINI 60240 X 6 G

( Rypsidljy (42 %), vesi, kasvirasvat (SG-palmuja  ME: 240 |||‘|H Leivalle. Sopii vegaaneille,
A"\‘,x\\srf,/\é

kookos vaihtelevina osuuksina), suola (0,7 %), ME/lava: 105 koska kaytetty D,-vitamiini
emulgointiaine (E471 kasvirasvasta), aromit, A- ME/Iavakrs 15 on kasviperainen.
suomessa V!
& i 0 K=

ja D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni). Sai s: 20 vkoa

LonZr

o

VL = Véhélaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton K = Kananmunaton S = Soijaton
G = Gluteeniton SA = Sailontaaineeton = Sopii vegaaneille VI = Vitaminoitu LI = Lis3aineeton
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5035592 KEIJU CATERING 3 OLJYA MARGARIINI 60 240 X 6 G

palmuton

. -ﬂ Rypsio6liy 44 %, vesi, kasvirasvat (kookos 11 %, = ME: 240 Leivalle. Palmudljyton L
N T Far shea 5 %), suola (1,0 %), luontaiset aromit, A- ME/lava: 105 yleislevite, joka sopii ldhes M
T - ja D,-vitamiinit, vari (beta-karoteeni). ME/Iavakrs 15 kaikille ruokavalioille. Sopii S
B = Sailyvyys: 20 vkoa 6"4238207"00000 6 vegaaneille, koska kaytetty G
2 e D, -vitamiini on kasvipe- SA
t,_ rainen. VE
§\WSTF’/‘¢ Vi

SUOMESSA

e e

5012681 KEIJU CATERING KASVIRASVALEVITE 70 % 400 G

= Rypsioljy (49 %), vesi, kasvirasvat (SG-palmu ja ME: 16 Leivélle, ruoanlait- L
WW kookos vaihtelevina osuuksina), emulgointiaineet ME/lava: 56 toon, paistamiseen M
- (E471 ja E472c kasvirasvasta), suola (0,5 %), ME/lavakrs: 8 ja leivontaan. Sopii S
happamuudensaétdaineet (sitruunahappo, nat- Séilyvyys: 20 vkoa 6438207011521 vegaaneille, koska G
riumkarbonaatti), aromi, A- ja D,-vitamiini, vari kéytetty D,-vitamiini SA

(beta-karoteeni). ME: on kasviperdinen. VE

o, |

‘e A }&“ % VST
6'438207"111528 R

5012677

5012679
5027732

Rypsi6ljy (42 %), vesi, kasvirasvat (SG-pal-
mu ja kookos vaihtelevina osuuksina),
suola (0,7 %), emulgointiaine (E471 kas-
virasvasta), aromit, A- ja D,-vitamiini, vari
(beta-karoteeni).

Leivalle, ruuanlaittoon ja leivontaan.
Soveltuu my0s vegaaneille, koska kaytetty
D,-vitamiini on kasviperainen.

ME: 1
ME/lava: 240
o, SN, ME/lavakrs: 24
i 6 @ SlLOME:gA Sailyvyys: 20 vkoa 8207 0 162
Lo (Mm

5029688 KEIJU CATERING MARGARIINI 1 KG

KEIJU CATERING MARGARIINI 60 400 G
KEIJU CATERING MARGARIINI 60 600 G
KEIJU CATERING MARGARIINI 60 2,5 KG

5012677 Keiju Catering margariini 60 400 g

ME: 16 | ‘ ‘l

ME/lava: 56
ME/lavakrs: 8
5012679 Keiju Catering margariini 60 600g

Sailyvyys: 16 vkoa
ME/lava: 56
5027732 Keiju Catering margariini 60 2,5 kg

ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 16 vkoa

<5Lownzr

Kasvirasvat (SG-palmu ja kookos), rypsidljy (28 %), ME: 10 Kaikkeen ruoanlait- L
vesi, suola (0,9 %), emulgointiaine (auringonkukka- ~ ME/lava: 60 toon ja leivontaan. M
lesitiini), aromit, A- ja D,-vitamiini, véri (beta-ka- ME/lavakrs: 12 Sopii vegaaneille, kos- S
roteeni). Sailyvyys: 26 vkoa 614382070 1800 1 ka kéytetty D,-vitamii- G
ni on kasviperainen. SA
ME: VE
VI
g‘ws’[’e
SUOMESSA
e

674382077°1180038

5033295 KEIJU KAURA RYPSIOLJYMARGARIINI 60 400 G

. 3 Rypsidljy (43 %), gluteeniton kaurajuoma 38 mg/llé .56 Leivalle, 'ruoarjlait- L
£ % (vesi, gluteeniton kaura, auringonkukkadljy), ME/Iavai( '8 _toor?, palstamlseen M
s kasvirasvat (kookos, shea), vesi, suola (0,8 %), Sl ava r;o K ja IelvonFaan. Sopii S
. emulgointiaine (E471), aromit, A- ja D,-vitamiini, allyvyys: 20vkoa (582070 19688 Vegaaneille koska
i viri (beta-karoteeni). ME: kaytetty D, -vitamiini SA
e : on kasviperdinen. VE
Vi
P \STg,,
N7 S
\& e @ * || || ||||| SUOMESSA
VEGAN OMEGA-3:a TR 6"'4382077119685 ‘7(4415166

ME = Myyntiera | Krs/lava = pakkauksia kerroksessa / pakkauksia lavalla
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Rypsidliy (44 %), vesi, kasvirasvat (kookos, shea), ME:/IM .56 Leivalle, ruoanlait- L
" suola (1,0 %), luontaiset aromit, A- ja D,-vitamiinit. ENEE toon, paistamiseen M
Etadiggee ME/Iavakrs: 8 ja leivontaan. Sopii S
: Sailyvyys: 20 vkoa 6123820710000 51 vegaaneille, koska G
4 : kaytetty D_-vitamiini
- A g ME: on kasvipezré'inen.
o \N\\sr&} VI
g RUN:—\ASH 5 E _-’ SUOMESSA
e e N 614382071000 U
Pa\mum“"
. Rypsiodljy 50 %, vesi, kasvirasvat (kookos, 5035021 Keiju Merisuola rypsioljy-kasvirasvalevite 70 % 400 g L
T A .ﬁ-:%'- shea), merisuola 1,3 %, porkkanatiysmehu- ) M
B tiiviste, A ja D,-vitamiinit, luontaiset aromit. E: 16 M= S
e ﬁ ME/lava: 56 G
%rr =y ME/lavakrs: 8
= Sailyvyys: 20 vkoa
6'438207°020110 4382077120117 v
. Leivalle, ruoanlaittoon, paistamiseen ja
S % leivontaan. Sopii vegaaneille, koska kéytetty 5049366 Keiju Merisuola Rypsiéljy-kasvirasvalevite 70 % 600 G
'r-;}r 5 g D,-vitamiini on kasviperainen.
i & ME: 12
g FeE— g WSTes ME/lava: 56
e - N ME/lavakrs: 8
- Sl,{OMESEA Sailyvyys: 20 vkoa
‘Y s 4382077020226 2077120223
v GuEehsa
n! b - .
paimuto Rypsidljy (44 %), vesi, kasvirasvat (kookos, shea), mg/llz 53 Leivalle, ruoanlait- L
suola (1,0 %), emulgointiaineet (E471, rypsilesitiini), ME/Iavak i toon, paistamiseen M
luontaiset aromit, A- ja D,-vitamiini, véri (beta-ka- il ke r;o " ja leivontaan. Sopii S
roteeni). allyvyys: 20 vkoa 614382071000 693 vegaaneille koska G
) kaytetty D-vitamiini
ME: on kasviperdinen.
e"wv“( || ‘l |‘| ‘l “ ‘l‘l‘ “ AV&N\\ST[% Vl
; € e"' "» SUOMESSA
e N 64382070007 T
n!
palmuto i L
Rypsioljy, vesi, kasvirasvat (kookos, shea), valkosipuli mg/llé .88 Er}tYlsestl rL!oanvaI— L
(1,5 %), vakiviinaetikka, suola, emulgointiaine (E471), ME/Iavai< - 11 m|stukse§n Jaruoan M
A- ja D,~vitamiini, luontaiset aromit. il ava .ri‘é ” maustamiseen, mutta S
dilyvyys: 16 vkoa 6238207000761 se s“opu.mamlg.stl G
) my0s leivan paalle.
ME: Sopii vegaaneille.
|| ‘l ”l‘l“ g“ws,[)e )
y RUNSiAS'T\ SEOMESZA
VEGAN OMEGA-3:a 6°438207°000778 V(Mlsﬁ(\

palmuton’

VEGAN

5050701 ELEPLANT KASVIVOIMAA KASVIRASVALEVITE 75 % 400 G

5051350 ELEPLANT KASVIVOIMAA KASVIRASVALEVITE 75 % 600 G

5050701 Eleplant Kasvivoimaa kasvirasvalevite 75 % 400 g

Kasvibljyt ja -rasvat (rypsi, kookos, shea), L
gluteeniton kaurajuoma (vesi, kaura, aurin- E: M
gonkukkadljy), suola (1,4 %), emulgointiaine ME: 16 S
(auringonkukkalesitiini), luontaiset aromit, ME/lava: 56 G
A- ja D,-vitamiinit, vari (beta-karoteeni). ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa 6'4382071000 40 2 438207'000419
VI

Leivalle, ruuanlaittoon
ja leivontaan. Sopii

vegaaneille.
g A?\}NST[,/G
SUOMESSA

<, S
K

5051350 Eleplant Kasvivoimaa kasvirasvalevite 75 % 600 g

ME: 12

ME/lava: 56
ME/lavakrs: 8
Séilyvyys: 20 vkoa

6‘438207

‘000 822

ME:
438207“000 839H

VL = Vahéalaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton
G = Gluteeniton = S3iléntaaineeton = Sopii vegaaneille VI

= Kananmunaton S = Soijaton
= Vitaminoitu LI = Lisaineeton

6 - Bunge Food Service, tuotekuvasto



VEGAN OMEGA-3:a

APV

30 {0
RUNSAASTI g >
OMEGA-3:a  7rymed®

ton!
palmutoii:

5049451 ELEPLANT KASVIVOIMAA KASVIMARGARIINI 82 % 500 G

Kasvibljyt ja -rasvat (kookos, rypsi, shea), gluteeni-
ton kaurajuoma 17 % (vesi, kaura, auringonkukkaél-
jy), suola (1,2 %), emulgointiaine (auringonkukka-
lesitiini), luontaiset aromit, A- ja D,-vitamiinit, vari
(beta-karoteeni).

ME: 20

ME/lava: 64
ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa

H 21 1“

64382077000

ME:

6 438207 0002

Ruuanlaittoon, leivon-
taan ja leiville. Sopii
vegaaneille.

g\msrg,)&
SUOMESSA
%Umsﬁ‘@

5051623 ELEPLANT KASVIVOIMAA JUOKSEVA RYPSIOLJYVALMISTE 500 ML

RUNSAASTI
VEGAN OMEGA-3:a

w
6

RN

WLva,

T gy

Rypsidljy (74 %), gluteeniton kaurajuoma (vesi,
kaura, auringonkukka®ljy), kasvirasvat (shea,
kookos), vesi, suola (0,9 %), emulgointiaineet (E471,
auringonkukkalesitiini), luontaiset aromit, A- ja
D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni).

Rypsibliy (76 %), vesi, kokonaan kovetettu rypsiéljy
(2 %), emulgointiaineet (E471, auringonkukka-
lesitiini), suola (1,0 %), happamuudensiitbaine
(sitruunahappo), aromi, A- ja D,-vitamiini, véri
(beta-karoteeni).

Sailytys:
avaamattomana
+4 - +20°C,
avattuna

+4 - +8°C.

Rypsidljy (78 %), vesi, kokonaan kovetettu rypsiéljy
(1,6 %), suola (0,9 %), emulgointiaineet (E471,
E472c), aromi, A- ja D,,-vitamiini, vari (beta-karo-
teeni).

Sailytys:

avaamattomana

+4 - +20°C,

avattuna

+4 - +8°C.

5051487 ALENTAJA MAUKAS MARGARIINI 60 400 G

Rypsioliy (42 %), vesi, kasvirasvat (kookos, shea),

kasvisteroliesteri (kasvisterolia 7,5 %), suola (0,9 %),

emulgointiaine (rypsilesitiini), A- ja D,- vitamiinit,
luontaiset aromit, vari (beta-karoteeni).

ME: 12
ME/lava: 72
ME/lavakrs: 18

ME: 12

ME/lava: 72
ME/lavakrs: 18
Sailyvyys: 18 vkoa

ME: 12

ME/lava: 72
ME/lavakrs: 18
Sailyvyys: 18 vkoa

ME: 8

ME/lava: 112
ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa

6"4382077000945

ME:

6438207700095

“0 1900 8‘

67438207

674382077°119005

6438207701178

ME:

6"4382077111788

ME:

“000 85

67438207

ME:

6"438207°000860

Ruoanlaittoon, paista-
miseen ja leivontaan.

Sopii vegaaneille kos-
ka kaytetty D-vitamii-
ni on kasviperainen.

\WS 1),
Ny Z

SUOMESSA
A+
Ry

Ruoanlaittoon, paista-
miseen ja leivontaan.
Sopii vegaaneille,
koska kaytetty D,-vi-
tamiini on kasvipe-
rainen.

\ST,
NS,
Ny e

SUOMESSA
L+
i

Ruoanlaittoon, paista-
miseen ja leivontaan.
Sopii vegaaneille,
koska kaytetty D,-vi-
tamiini on kasvipe-
rdinen.

3\\(\\5 T[,)a
SUOMESSA

£,

"1441516&

Leivalle, ruoanlaittoon
ja leivontaan. Sopii
vegaaneille koska kay-
tetty D,-vitamiini on
kasviperdinen.

Av\N\\S T[)e
SUOMESSA
e’(wsw\@

Lonwdr

Lonr LowZr

L<onr

5031992 ALENTAJA MARGARIINI 60 400 G

Rypsiodliy (43 %), vesi, kasvisteroliesteri (kasvistero-
lia 7,5 %), kasvirasvat (SG-palmu ja kookos vaihte-
levina osuuksina), suola (0,9 %), emulgointiaineet

(E471 kasvirasvasta, auringonkukkalesitiini), aromit,

A- ja D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni).

ME: 8

ME/lava: 112
ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa

64382077018

ME:

6"4382077118800

Leivalle, ruoanlaittoon
ja leivontaan. Sopii
vegaaneille, koska
kéytetty D,-vitamiini
on kasviperainen.

\ST,
S

SUOMESSA
L—'—
"1441516&

L<ownIr

ME = Myyntiera | Krs/lava = pakkauksia kerroksessa / pakkauksia lavalla

Bunge Food Service, tuotekuvasto - 7



palmutont

Rypsi6ljy (39 %), vesi, kasvirasvat (kookos, shea),
kasvisteroliesteri (kasvisterolia 7,5 %), kalsiumkarbo-
naatti, suola (0,9 %), emulgointiaine (rypsilesitiini),
A- ja D,-vitamiini, luontaiset aromit, vari (beta-ka-
roteeni).

W va,
L=,
30§
RUNSAASTI o\
OMEGA-3:a  rmed

v

!

VEGAN

R

5035248 ALENTAJA +KALSIUM MARGARIINI 60 400 G

ME: 8

ME/lava: 112
ME/lavakrs: 8
Séilyvyys: 20 vkoa

67438

67438

ja leivontaan. Sopii
vegaaneille, koska
kéytetty D,-vitamiini

207“0 2017

||“ Leivalle, ruoanlaittoon
2

L<ovoOnr

on kasviperainen.
g\wsrg,e
SU(_)|M_ESSA
<, S
2077120179 Ty

5031993 ALENTAJA PLUS KASVIRASVALEVITE 50 % 375 G

Vesi, rypsioljy (34 %), kasvisteroliesteri (kasvisterolia
10 %), kasvirasvat (SG-palmu ja kookos vaihtelevina
osuuksina), suola (0,9 %), emulgointiaineet (E471
kasvirasvasta, auringonkukkalesitiini), aromit, A- ja
D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni).

ME: 8

ME/lava: 112
ME/Lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa

67438

67438

Leivalle. Sopii vegaa- L
neille, koska kaytetty M
D,-vitamiini on kasvi- S
20710187041 Peranen G
vl
SA
;‘?\WSTK’Q
SUOMESSA
A-'—
e

2077118701

5031981 ALENTAJA +KALIUM KASVIRASVALEVITE 70 % 400 G

Rypsi6ljy (48 %), vesi, kasvirasvat (SG-palmu ja
kookos vaihtelevina osuuksina), kasvisteroliesteri
(kasvisterolia 7,5 %), suola (0,7 %), kaliumkloridi,
emulgointiaine (auringonkukkalesitiini), aromit, A- ja
D,-vitamiini, vari (beta-karoteeni).

%%
L3,
30§
RUNSAASTI o\
OMEGA-3:a  imed!

o

R

Kasvirasva ja -6ljy (SG-palmu, rypsiéljy), vesi, suola
(1,5 %), emulgointiaineet (rypsilesitiini, E471,
E475 kasvirasvasta), aromi, happamuudensaitdai-
ne (sitruunahappo), vari (beta-karoteeni).

[ |
| .

Kasvirasvat (SG-palmu ja kookos vaihtelevina
osuuksina), rypsiéljy (30 %), vesi, suola (0,5 %),
emulgointiaine (E471 kasvirasvasta), happamuu-
dens3atdaineet (sitruunahappo, natriumkarbo-
naatti), aromi, vari (beta-karoteeni).

VL = Vahalaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton

ME: 8

ME/lava: 112
ME/lavakrs: 8
Sailyvyys: 20 vkoa

ME: 2

ME/lava: 70
ME/lavakrs: 10
Sailyvyys: 26 vkoa

ME: 2

ME/lava: 70
ME/lavakrs: 10
Sailyvyys: 30 vkoa

Leivalle, ruoanlaittoon L
ja leivontaan. Sopii M
vegaaneille, koska S
614382070 1890 21 Kavtetty D vitamiini G
on kasviperainen. VI
ME: SA
AV)'N\\STF,/\&
SUOMESSA
=
6"4382077°118909 s
Kaulittaviin lehti-, L
croissant- ja wiener- M
taikinoihin. S
6"438207"032380" Tuote on temperoitava G
ME- +18 - +20 °C Kiiytts- SA
' lampétilaan.
g\wsrg,e
SUOMESSA
>
6°4382077132387 MISTE
Kaikkiin taikinoihin. L
Tuote temperoitava M
+18 - +22 °C kaytto- S
6'438207"032397" lampdtilaan. G
ME: SA
AV)}MSTF,)‘
SUOMESSA
1—-'—
Ui
6°4382077132394

G = Gluteeniton SA = Siilontaaineeton

8 - Bunge Food Service, tuotekuvasto

= Kananmunaton S = Soijaton
= Sopii vegaaneille VI = Vitaminoitu LI = Lisiaineeton



1%
.
N Noo:.

OMEGA-3:a

OLJYT, PAISTO- JA
VUOKARASVAT

Maistuvat ja laadukkaat 6ljyt seka paisto- ja
vuokarasvat uppopaistoon, paistamiseen
ja vuokien voiteluun.

KEIJU OLJYSPRAYT Keijun kitevit ja monikayttdiset 6ljysprayt tekevit ruoanlaitosta ja maustamisesta helppoa.
Pullossa on erityisesti 6ljylle kehitetty suutin, jonka avulla tuotetta on helppo kéyttaa ja annostella. Keiju 6ljysprayt on
valmistettu laadukkaasta rypsioljysta seka kylmapuristetusta extra virgin oliividljysta. Pakkaukset eivat sisalla ponne-
aineita.

KEIJU OLJYT, PAISTO- JAVUOKARASVAT Maukkaat Keiju yrttisljyt on valmistettu laadukkaasta rypsiéliysts ja
maustettu maistuviksi tutuilla yrteilld. Ne sopivat mm. kala- ja kasvisruokiin seka salaatteihin. Keittion yleisoljy, moneen
ruoanlaittoon ja leivontaan sopiva Keiju Rypsioljy on nyt pakattu 63 % perinteista kanisteria vihemman muovia sisaltavaian
PET-kannuun. Keiju Paistis on riittoisa, rypsi6ljypohjainen paistamiseen kehitetty tuote. Vuokien ja peltien voitelussa
ehdottomia apureita ovat suositut Keiju Vuokarasva ja Vuokaspray.

KULTASULA UPPOPAISTORASVA on kiinte3 vegaaninen, paistorasva uppopaistoon. Tuotteessa on kiytetty
vastuullisesti tuotettua sertifioitua palmudljya.

5019947 KEIJU SITRUUNA RYPSIOLJYSPRAY 200 ML

Rypsidljy, luontainen sitruuna-aromi. ME: 6 Ruoanlaittoon, pais- L
ME/lava: 176 tamiseen, maustami- M
ME/lavakrs: 44 seen, salaatteihin sekd S
Sailyvyys: 104 vkoa 6"438207"014331 kalaruokiin. 5(,313\
ME:
3\@\57[,)& Vll
SUOMESSA
G
67438207"114338 MiSTE

5019948 KEIJU KYLMAPURISTETTU EXTRA VIRGIN OLIIVIOLJYSPRAY 200 ML

Extra Virgin Oliivioljy. ME: 6 Ruoanlaittoon, maus- L
ME/lava: 176 tamiseen, salaatteihin M

ME/lavakrs: 44 ja uunivuoan o6ljya- S|
Siilyvyys: 104 vkoa 6'438207'014324 miseen. sGA

ME:
VI
LI
6"438207"114321

5012893 KEIJU VUOKASPRAY 400 ML
ey NN e
6'438207'011422

ME/lava: 117 ja peltien voiteluun.
ME:
38 142 9“

ME/lavakrs: 39 Estaa leivonnaisten
Saily j
4 207711

Rypsidljy, emulgointiaine (rypsilesitiini).

Ponneaineena kaytetty propaania ja butaania,
jotka eivat vaikuta haitallisesti ilmakehan otsoni-

vyys: 104 vkoa a ruokien tarttumi-
kerrokseen (50,3 til-%). VY y

sen paistovuokiin ja
pelteihin.

‘j’;:Qer

.\V}"MS TO’\&
Sl/{OM ESSA
Ly

6

ME = Myyntiera | Krs/lava = pakkauksia kerroksessa / pakkauksia lavalla
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5016775 KEIJU SITRUUNA-BASILIKAYRTTIOLJY 250 ML

[ Fi | Rypsidljy (97,3 %), sitruunan kuorivalmiste ME: 12 Paistamiseen, salaat- L
r (sitruunan kuori 0,4 %, glukoosi-fruktoosisiirappi, ME/lava: 128 teihin, marinadeihin, M
sokeri, dekstroosi), basilika (0,2 %), aromit ME/lavakrs: 32 grillaukseen, kala- ja S
(sitruuna, basilika). Sailyvyys: 78 vkoa 6438207012764 kasvisruokiin. G
ME: oA
LI
1

RUNSAASTI
OMEGA-3:a

&
e Rypsidljy (96,4 %), tomaatti (1,3 %), valkosipuli ME: 12 Paistamiseen, salaat- L
! (0,5 %), basilika (0,1 %), suola, oregano, valkosi- ME/lava: 128 teihin, marinadeihin, M
puliuute, luontaiset aromit. ME/lavakrs: 32 grillaukseen, kala- ja S
Sailyvyys: 78 vkoa 6"438207"012757 kasvisruokiin. G
.. SA
- ME:
LI
3
RUNSAASTI
OMEGA-3:a
643820771127 54
- 5016774 KEDU CHILI-, TOMAATTI- & BASILIKAYRTTIOLJY 250 ML
[ #i | Rypsibljy (97,2 %), chilipippuri (0,9 %), basilika ME: 12 Paistamiseen, salaat- L
(0,2 %), tomaatti (0,1 %), chiliuute, luontaiset ME/lava: 128 teihin, marinadeihin, M
aromit. ME/lavakrs: 32 grillaukseen, kala- ja S
Sailyvyys: 60 vkoa 6438207012771 kasvisruokiin. G
: ME: A
LI
3
OMECh 3
6"4382077112778
= 5029027 KEIU CATERING RYPSIOLJY 10 L
Rypsioljy. ME: 1 Ruoanlaittoon, leivon- L
ME/lava: 48 taan, paistamiseen. M
- ME/lavakrs: 24 S
b dilyvyys: 52 vkoa 6438207017806 G
i
= Q,‘/‘AN v,q</¢
'%"rna"v\:

5016776 KEIJU TOMAATTI-, VALKOSIPULI- & BASILIKAYRTTIOLJY 250 ML

5012898 KEIJU PAISTIS RYPSIOLJYVALMISTE 5 L

| =

Rypsioljy (94 %), kasvirasva (SG-palmu), emulgoin-
tiaine (auringonkukkalesitiini), aromi, vari (beta-ka-
roteeni).

AV\}]\\S T[,/a
SUOMESSA
":’ﬁﬂsx‘c"\Q

5012927 KEIJU VUOKARASVASS L

ME: 1

ME/lava: 80
ME/lavakrs: 20
Sailyvyys: 40 vkoa

6743

67438207°112761

8

2

07 01'IZ‘>54H

Pehmea rasvakoos-

tumus ja voin aromi.

Kaikkeen paistami-
seen, vuokiin.

"ﬁ:mer—

Rypsidljy (64 %), kasvirasva (SG-palmu), emul- ME: 1 Erityisesti paisto- L
gointiaineet (auringonkukkalesitiini, E471), vari ME/lava: 80 vuokien ja peltien M
(beta-karoteeni). ME/lavakrs: 20 voiteluun tarkoitettu S
Sailyvyys: 40 vkoa 6"438207"0 1140 8 juokseva rasva. G
SA
3\‘“5,&’4
Sl/{OMESSA
"‘/lﬂs‘t‘\Q

VL = Véhélaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton K = Kananmunaton S = Soijaton
G = Gluteeniton SA = Siilontaaineeton = Sopii vegaaneille VI = Vitaminoitu LI = Lisiaineeton

10 - Bunge Food Service, tuotekuvasto



5012877 KEIJU SYVAPAISTOOLJY 9 L

r."ﬂ'! Ll Segregoitu palmudljy. ME: 1 Uppopaistoon. L
T ME/lava: 45 M
ME/lavakrs: 15 S
—— Sailyvyys: 44 vkoa 6"438207"011446 G
l .-,-E SA
h—l-"" L
5012905 KULTASULA 30 UPPOPAISTORASVA 10 KG
— Palmudljy (SG). ME: 1 Kiinte4 paistorasva L
ME/lava: 27 uppopaistoon. M
7= ME/lavakrs: 9 S
e Sailyvyys: 18 vkoa 6N2282071032359 Sailytetaan kuivassa G
. jm ja viiledssa (4-8° C), SA
= suojattuna valolta ja

ST, voimakkailta hajuilta. Ll

Ny z

SUOMESSA
%IMISW\\Q

KREEMI JA
LEIVANPARANNE

Onnistuneissa leivonnaisissa on seka nakoa
ettd makua. Tasainen rakenne, suussasulava
tayte ja ndyttava koristelu tekevat hyvasta
vield parempaa.

on vispausta vaille valmis kreemi: leivosten, kdaretorttujen ja kakkujen klassinen tayte ja koriste.

KULTASULA LEIVANPARANNE on entsyymipohjainen leivinparanne, jolla saat leivonnaisiin tilavuutta, tasaisen
huokosrakenteen, kauniin paistovarin ja rapean kuoren. Kaytettaessa Kultasula Leivanparannetta suositeltavan annos-
tuksen mukaisesti (20-40 g/nestelitra) jaa gluteenipitoisuus hyvin alhaiseksi, jopa tasolla 0,2 mg/kg nautintavalmista
lopputuotetta. Taman vuoksi Kultasula Leivinparanne soveltuu my6s gluteenittomaan leivontaan.

e Kasvirasvat (SG-palmu ja kookos vaihtelevina ME: 1 Kreemi leivosten, L
osuuksina), sokeri, rypsioljy (28 %), vesi, suola ME/lava: 72 kaaretorttujen ja M
(0,6 %), emulgointiaine (E475), aromi, sailéntaai- ME/lavakrs: 18 kakkujen taytteeksi ja S
- ne (E202), happamuudensaitéaine (E330). Sailyvyys: 22 vkoa 6438207032373 koristeeksi. Sisaltaa G
vain kasvirasvaa.
SN, Tuote on tempe-
B SUOMESSA roitava n. + 21°C
%m@ -asteiseksi ennen
kayttoa.
g Rypsidljy, kasvirasvat (SG-palmu ja kookos vaihte- ME: 1 Leivanparanteeksi L
levina osuuksina), sokeri, elintarvike-entsyymival- ME/lava: 27 vaaleisiin ruokalei- M
miste (sisdltiad vehnai). ME/lavakrs: 9 pa- ja sekaleipatai- S
- Sailyvyys: 18 vkoa 2382071032359 kinoi_hir), gopii n)yés SA
ST, kahvileipa- ja wiener-
SUOMESSA taikinoihin. Annostelu |
G 30 g litraa kohti.

ME = Myyntiera | Krs/lava = pakkauksia kerroksessa / pakkauksia lavalla
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MAJONEESI JA
KASTIKETIVISTEET

Hyva kastike kruunaa ruoan. Kasvipohjaiset,
laktoosittomat ja maidottomat kastiketiivisteet
tekevat erinomaisen kastikkeen valmistami-
sesta helppoa. Maukas ja monikayttéinen
majoneesi sopii muun muassa
voileipdkakkuihin ja taytteisiin.

Keiju Kastiketiivisteista valmistat maistuvat, lampimat kastikkeet
vaivattomasti. Riittoisat tiivisteet voi lisata kylmaan tai kuumaan nesteeseen. Tuotteet eivit sisalla natriumglutamaattia
ja ne ovat kasvirasvapohjaisia, laktoosittomia ja maidottomia. Uusittu Keiju kevytmajoneesi on kasvipohjainen ja laktoo-
siton. Sitd voi kdytta3 sellaisenaan tai maustaa oman mielen mukaan.

Vesi, rypsicljy (30 %), sokeri, muunnettu mais- ME: 1 Vegaaniseen ruokava- L
- sitarkkelys, vakiviinaetikka, suola, sinappi [vesi, ME/lava: 120 lioon sopiva, maistuva M
==s sinapinsiemen, sokeri, happamuudensaatdaine ME/lavakrs: 24 majoneesi, jota voi
ol (E2§0), suola], s.akeuttamisain"e §E415), sailon- Sailyvyys: 34 vkoa 6'438207"018605 itse muunnella kaytto- S
wiiifisy taaine (E202), sitruunamehutiiviste, happamuu- tarkoituksen mukaan. G
i densaatdaine (E330), mustapippuriuute, véri SA
- I
= (E160a). ST,
N SUOMESSA
{?’(MIS“\\Q
Vehnijauho, rypsidljy (22 %), kasvirasvat ME: 1 Annosmaéra: n. 500 L
(palmu ja kookos vaihtelevina osuuksina), ME/lava: 80 annosta (a 70 g), val- M
suola (2,3 %). ME/lavakrs: 20 mistatta tuotetta n. 36 S
S'aiilyvyys: 77 vkoa 6438207011262 litraa. Ohje 100 annok- SA
selle: kastiketiivistetta
1 kg ja vettd 6,2 litraa L
on valmista
kastikettan. s,
: S
7,2 litraa. SUOMESSA
1:’144151&‘\Q
Vehnéjauho, rypsioljy (22 %), kasvirasvat ME: 1 Annosmaara: n. 500 L
(palmu ja kookos vaihtelevina osuuksina), ME/lava: 80 annosta (4 100 g), M
suola (2,3 %). ME/lavakrs: 20 valmistatta tuotettan. §
Sailyvyys: 77 vkoa 6"438207"011309 50 litraa. Ohje 100 an-  sA
nokselle: kastiketiivis-
tettd 1 kg ja maitoa 10 |

litraa tai vetta 8 litraa
on valmista kastiketta
n. 10 litraa.
g\wsrg,)&
SliOMESSA

VL = Vahalaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton

Iz = Kananmunaton S = Soijaton
G = Gluteeniton SA = Sailontaaineeton

= Sopii vegaaneille VI = Vitaminoitu LI = Lisiaineeton
12 - Bunge Food Service, tuotekuvasto



PAKASTETAIKINAT

Helppokayttoisilla, valmiiksi kaulituilla ja
GN-mitoitetulla Kultasula pakastetaikinoilla

saat hetkessa valmista. Kayta niita esimerkiksi
maistuvissa piirakoissa, tortuissa ja
cocktailpaloissa.

KULTASULA PAKASTETAIKINAT Maukkaat ja kitevit taikinalevyt ovat maidottomia, soijattomia ja s3ilénta-

aineettomia.

Vehnijauho, vesi, laktoositon margariini [kasvi-
rasvat (palmu ja kookos vaihtelevina osuuksina),
rypsioljy, vesi, suola, aromi], perunahiutale (10 %),
suola, nostatusaineet (E450, E500).

Vesi, laktoositon margariini [kasvirasvat (palmu

ja kookos vaihtelevina osuuksina), rypsioljy, vesi,
suola, aromi)], vehnajauho, ruisjauho, perunahiuta-
le (13 %), ruismallas, suola, nostatusaineet (E450,
E500). Rukiin osuus 17 %.

J T
Tarjoiluehdotus

5012697 KULTASULA 2 GN-PERUNATAIKINALEVY 360 G

5012698 KULTASULA %2 GN-RUISPERUNATAIKINALEVY 360 G

ME: 14 Piirakoihin ja pais- L
ME/lava: 80 toksiin.
ME/lavakrs: 10 M
Séilyvyys: 52vkoa 4l 585071057710 S
SA
AV“\)MSTF”&
Vo SUOMESSA
e
ME: 14 Piirakoihin ja paistok- L
ME/lava: 80 siin, my6s kasviruoka-
ME/lavakrs: 10 valioon. M
Sailyvyys: 52 vkoa 6438207057734 S
SA
AY\JMSTF’/‘&
6)/ SUOMESSA
%‘/msﬁ‘\°

BRC-SERTIFIOITU TUOTANTO-LAITOKSEMME

Bunge Finlandille on myoénnetty British Retail Consortiumin (BRC)
maailmanlaajuinen elintarviketurvallisuuden standardi, joka tayttaa
tavarantoimittajien hyvaksynnan. Taman hankkiminen osoittaa yrityk-
sen patevyyden HACCP-jarjestelman (Hazard Analysis and Critical

TAVOITTEENA PIENI HIILIJALANJALKI

Bunge Finlandin tavoitteena on mahdollisimman pieni hiilijalanjalki. Kasvipe-
rdisten tuotteiden hiilijalanjélki on yleisesti pienempi kuin eldinperdisten, ja
margariinin jalki on alle puolet voin aiheuttamista hiilidioksidipaastoista. Suo-
messa valmistusteollisuuden tarkat ymparistokriteerit auttavat pienentamaan
hiilijalanjalked entisestaan. Lisaksi kaikki Bunge Finlandin tuotantolaitoksella
kaytettava energia on tuotettu hiilidioksidivapaasti, joten tuotanto ei kuormita

Control Points), hygienian, elintarviketurvallisuuden ja laatujérjestel-
man osalta. Samalla se osoittaa sitoutumisemme sidosryhmasuhteisiin
seka kuluttajien ja asiakkaiden turvallisuuteen. @

ymparistdd hiilidioksidipaastoilla.

Hiilijalanjljen pienentamiseksi pitad kiinnittdd huomiota myds logistiseen te-
hokkuuteen. Yhtend esimerkkind tastd tehokkuudesta on 2,5 kg:n Keiju Ca-
tering -levite, jonka pakkaus muutettiin pydredsta neliskanttiseen. Taman an-

siosta kuljetuslavalle mahtuu nyt 43 % enemman pakkauksia kuin ennen. @

ME = Myyntiera | Krs/lava = pakkauksia kerroksessa / pakkauksia lavalla
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Tuote

Hiilihyd-
RERE raatit
- Ravin-
Energia josta | tokui-
kok. | SAFA' | MUFA" | PUFA™ | kok. | ;o | W
reita
(k) | (keal) | (g) (8) (g) (8 (8) (8) (g)

Ravintosisaltd / 100 g

Pro-

teiini

(g)

Suo-

la

(8)

A-vit

(ng)

D-vit

(ng)

E-vit

(mg)

Lak-
toosi

(g)

Ome-
ga-3

(8)

Ome-
ga-6

(g)

MARGARIINIT

5012928
5012929

5035592

5012681
5012677
5012679
5027732
5029688
5033295
5035576

5035021

5049366

5051108

5051352

5050701

5051350

5049451

5051623

5031980

5012911

5012902
5012903

Keiju margariini 60 192 x 10 g
Keiju margariini 60 240 x 6 g

Keiju Catering 3 6ljya margariini 60
240x 6 g

Keiju Catering kasvirasvalevite 70 % 400 g
Keiju Catering margariini 60 400 g

Keiju Catering margariini 60 600 g

Keiju Catering margariini 60 2,5 kg

Keiju Catering margariini 1 kg

Keiju Kaura rypsidljymargariini 60 400 g
Keiju Valkea rypsicljyymargariini 60 400 g

Keiju Merisuola rypsioljy-kasvirasvalevite
70 % 400 g

Keiju Merisuola rypsioljy-kasvirasvalevite
70 % 600 g

Keiju Makuisa rypsioljyymargariini 60 600 g

Keiju laktoositon margariini 60 valkosipu-
lilla 250 g

Eleplant Kasvivoimaa kasvirasvalevite
75% 400 g

Eleplant Kasvivoimaa kasvirasvalevite
75 % 600 g

Eleplant Kasvivoimaa kasvimargariini
82 % 500 g

Eleplant Kasvivoimaa juokseva rypsioljy-
valmiste 500 ml

Keiju juokseva rypsioljyvalmiste 500 ml

Sunnuntai juokseva rypsioljyvalmiste
500 ml

Raisa 10 kaulintamargariini 5 kg SG

Raisa 5 kakku- ja taikinamargariini 5 kg

2220
2220

2220

2590
2220
2220
2220
2960
2291
2220

2590

2590

2220

2229

2801

2801

3073

2974

2960

2960

2960
2960

540
540

540

630
540
540
540
720
557
540

630

630

540

542

681

681

747

723

720

720

720
720

60 16 30 14 0 0.0 0,0
60 16 30 14 0 0,0 0,0
60 17 31 12 0 0.0 0,0
70 19 35 16 0 0,0 0,0
60 16 30 14 0 0,0 0.0
60 16 30 14 0 0,0 0,0
60 15 31 14 0 0.0 0,0
80 35 38 12 0 0,0 0,0
60 17 30 13 37 23 0.4
60 17 il 12 0 0,0 0,0
70 21 35 14 0 0,0 00
70 21 35 14 0 0,0 0,0
60 17 31 12 0 00 0,0
60 18 30 12 <05 <05 00
75 31 32 12 14 0.9 0.1
75 31 32 12 14 0,9 0.1
82 53 22 7 21 13 02
80 11 49 20 0,7 0,5 0,0
80 10 49 21 0 0.0 0.0
80 7 48 25 0 0,0 0,0
80 43 29 8 0 0.0 0,0
80 38 30 12 0 0,0 0,0

0,0
0,0

0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
03
0,0

0,0
0,0

0.7
0,7

1

0,5
0.7
0,7
0.7
0.9
0.8

15
0.5

800
800

800

800
800
800
800
800
800
800

800

800

800

800

900

900

900

900

800

800

0
0

0

4

KOLESTEROLIA ALENTAVAT LEVITTEET

5051487
5031992
5035248
5031993

5031981

Alentaja Maukas margariini 60 400 g
Alentaja margariini 60 400 g

Alentaja +kalsium margariini 60 400 g
Alentaja plus kasvirasvalevite 50 % 375 g

Alentaja +kalium kasvirasvalevite 70 %
400 g

2220
2220
2220
1850

2590

540
540
540
450

630

60 15 30 15 0 0,0 0,0
60 13 31 16 0 0,0 0,0
60 18 28 14 0 0,0 0,0
50 11 24 15 0 0,0 0,0
70 17 35 18 0 0,0 0,0

0,0
0,0
0,0
0,0

0,0

0,9
0,9
0.9
0,9

0,7

800
800
800
800

800

N N0

o O o o

OLJYT, PAISTO- JAVUOKARASVAT

5019947

5019948

5012893
5016775

5016776

5016774

5029027
5012898
5012927
5012877
5012905

Keiju sitruuna rypsidljyspray 200 ml

Keiju kylmapuristettu
extra virgin oliivioljyspray 200 ml

Keiju vuokaspray 400 ml
Keiju sitruuna-basilikayrtticljy 250 ml

Keiju tomaatti-, valkosipuli-
& basilikayrttioljy 250 ml

Keiju chili-, tomaatti-
& basilikayrtticljy 250 ml

Keiju Catering rypsioljy 10 |
Keiju Paistis rypsioljyvalmiste 5 |
Keiju vuokarasva 5 |

Keiju syvapaistodljy 9 |

Kultasula 30 uppopaistorasva 10 kg

3700

3700

3700
3644

3613

3672

3700
3700
3700
3700
3700

900

900

900
886

879

893

900
900
900
900
900

100 8 61 31 0 0.0 0.0
100 16 76 8 0 0,0 0,0
100 8 61 31 0 0.0 0,0
98 7,3 64 26 08 08 0.3
97 7.3 64 26 11 09 0,0
99 8 64 26 03 00 04
100 7 64 28 0 0,0 0,0
100 14 58 28 0 0,0 0,0
100 22 55 23 0 0,0 0,0
100 46 43 11 0 00 0,0
100 55 36 9 0 0,0 0,0

* SAFA = tyydyttynyttd ** MUFA = kertatyydyttymattomat rasvat *** PUFA = monityydyttymattomat rasvat

14 - Bunge Food Service, tuotekuvasto

0,0
0,0
0,0
0,0
0,0

0.0
0,0
0,0
0,0
0,0

0

o o o o o

o o o o o

o o o o o

17,5

173



Ravintosisaltd / 100 g

Hiilihyd-
RERE raatit
Ravin
Energia josta | tokui- | Pro= | S | avit | Devit | E-vit | L2k | Ome- | Ome-
s0- 4 teiini la toosi | ga-3 ga-6
e Qucte kok. | SAFA* | MUFA® | PUFA™ | kok. | /> u
reita
(kJ) | (keal) | (g) (8) (8) (8) (8) (8) (8) (8) (8 | (ng) | (ug) | (mg) | (g) (8) (8)
5012901 Raisa kreemi raaka-aineseos 10 kg 2585 625 57 24 23 10 28 28,0 0,0 0,0 0,6 0 0 0 0
5012900 Kultasula leivanparanne 15 kg 3063 741 69 25 31 13 30 30,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0 0
5032022  Keiju kevytmajoneesi 3 kg 1268 | 307 = 30 2.1 18,6 93 92 5 0 01 16 0 0 0 0
5012684  Keiju ruskea kastiketiiviste 5 kg 2537 610 45 16 20 9 42 0,2 2,5 8,1 2,3 0 0 0 0
5012685  Keiju vaalea kastiketiiviste 5 kg 2480 597 | 44 15 20 9 41 02 24 8 2.3 0 0 0 0

PAKASTETAIKINAT

5012697  Kultasula %> GN-perunataikinalevy 360 g

5012698 Kultasula % GN-ruisperunataikinalevy 360 g

1379 = 330 18 10 6 2 35

1409 338 20 11 6 3 32

04
0,6

* SAFA = tyydyttynyttd  ** MUFA = kertatyydyttymattomat rasvat *** PUFA = monityydyttymattomat rasvat

SERTIFIOIMU

Sisaltaa sertifioitua,
kestivin kehityksen

mukaista

palmubljya.

WL FSPR0.0NG

TUOTTEEMME VALMISTETAAN
VASTUULLISESTI TUOTETUSTA
SEGREGOIDUSTA PALMUOLJYSTA

Kaikissa Bunge Finland Oy:n valmistamissa kuluttaja- ja
suurkeittidtuotteissa kaytetdan ainoastaan RSPO (Round
Table of Sustainable Palm Oil) -standardin mukaista vas-
tuullisesti tuotettua ja erilladn muusta palmudljysta pidettya
sertifioitua palmudljya (Segregated palm oil, SG).

Bungen arvojen mukaisesti kaikkien maanviljelyn ar-
voketjujen tulee olla kestdvdn kehityksen periaatteiden
mukaisia ja kansantaloudellisesti paikallisille yhteiscille
kannattavia. Haluamme, ettd kdyttdmamme palmudljyn
tuotannossa suojellaan alueita, joilla on korkea luonnonsuo-
jeluarvo ja/tai runsaat hiilivarannot, minimoidaan kasvihuo-

nekaasupaastojd, hyddynnetdan vastuullisia viljelykdytanto-

ZERO WASTE - KAIKKI JATE HYODYNNETAAN

Bunge Finlandille ymparistoystavallisyys on yksi tarkeimmista arvoista. Yritys
pyrkii siihen, ettd tuotanto kuormittaa ymparistéd mahdollisimman vahan.
Pitkdn kehitystyon tuloksena Bunge onkin paassyt tilanteeseen, jossa tuo-
tantolaitokselta ei lahde yhtdan jatejaetta kaatopaikalle. Kaikki muovilaadut

neeksi. @

lajitellaan ja kerdtaan erikseen omiin saildihinsa. Samoin my6s metalli, lasi,

PAKKAUSMATERIAALIEN JATKUVA KEHITYSTYO

Bunge Finland kartoittaa jatkuvasti uusia pakkausratkaisuja, joilla pystyisi pie-
nentamaan ymparistda kuormittavan pakkausmateriaalijatteen maaraa. Myos

20 6,0 0.8 0 0 0 0

50 50 0.8 0 0 0 0

ja seka suojataan tyontekijdiden ja paikallisten yhteisojen
oikeuksia.

Kayttamalla segregoituja palmu- ja palmunydindljyja
tuotannossamme varmistamme suoran tuen sellaisille pal-
mudljyplantaaseille, jotka toimivat kestavan kehityksen pe-
riaatteiden mukaisesti.

Segregoitu tuotantoketju varmistetaan pitamalla palmu-
oljyn kuljetus ja kasittely erilldadn muista palmudljylaaduista,
toisin sanoen sertifioimalla koko tuotantoketju ja -laitos.
Tama kaikki edustaa yhta askelta edemmas kohti jéljitettavaa
ja lapinakyvaa tuotantoketjua ja antaa meille mahdollisuuden
vaatia yha korkeampia standardeja, yha konkreettisemmas-
sa muodossa. Hankimme jatkossakin levitteissamme kayt-
tdmamme palmudljyn tuottajilta, jotka todistetusti toimivat
RSPO:n kestavan kehityksen ja vastuullisuuden periaattei-
den mukaisesti.@®

pahvi ja SER-jate. Nama seka muu tehtaalla syntyva jate toimitetaan yhteis-
tyokumppaneille eteenpain hyodynnettavaksi. Tuotannossa syntyva rasvajate
toimitetaan jatkojalostukseen, josta se paatyy esimerkiksi biodieselin raaka-ai-

suurkeittio-oljyissa olemme siirtyneet perinteisestd 10 litran kanisteripakka-
uksesta puhallettavaan PET-kannuun, jossa on 63 % vahemman muovia. @
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